


(Euf entier

Offre 'avantage de simplifier le travail car il
évite de devoir le casser et le battre, avec le
gain de temps que cela suppose. Ce produit
est recommandé pour le secteur Horeca et
pour les producteurs industriels.

liquide
pasteurisé

Le bon stockage des produits dérivés de I'ceuf
en garantit la qualité, en respectant a tout
moment les indications de conservation ,
et la date de péremption. = S

Bouteille

1/2 litre

Bouteille
1 litre

Gallon

3’78 litres

Bacil_-in-box
5 litres

Bag-in-box
10 litres

Emballage Bag-in-box

Comme l'indique son nom
(un sac dans une hoite),
cet emballage permet de
conserver le produit avec
toutes ses propriétés.

Bag-in-hox

20 litres
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Emballage P. E. T.

.r.:ii;a Conteneur Totalement transparent,  Le bouchon ou le robinet
S 1000 lit offrant lavantage de doseur est fourni avec
T Itres , : sl

g pouvoir observer lemballage jusqu'a la

clairement le produit. premiere ufilisation.
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Food

, Catalogue d’ovoproduits
Loeuf, avec les 5 sens

Le blanc d'ceuf liquide pasteurisé
gst essentiellement utilisé par le
secteur Horeca (hotellerie, restau-
ration, catering).

Blanc d’ceuf
liquide
pasteuriseé

Pour les ateliers de production,
nous élaborons un blanc d’'ceuf a
haute émulsion.

Bouteille

1/2 litre

Bouteille

0

D 1 litre
v
T St

Gonteneur

1000 litres

Conteneur spécial

Ce conditionnement offre de
grandes prestations, avec
toute la résistance et la
sécurité requises pendant le
transport. Il peut étre plié
apres usage pour en
optimiser le stockage. Avec
couvercle supérieur
coulissant,

[I'contient un sac hermétique
hautement résistant,

irradié et stérilisé.

CERTIFICATION IFS FOOD Norme internationale de qualité intégrant tous les aspects nécessaires pour
garantir la qualité et la sécurité du produit, ainsi que le respect des normes réglementaires, tout en privilégiant
les comportements éthiques et la transparence de la chaine alimentaire.
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Jau neacd éielizﬂi é(lj;i(t?(;lrforilsqglllfjrz U?f;igggg E ~ Grice au systeme utilisé de cuisson et
i : e =& deretraitde la coquille, I'ceuf conserve
||C]U|de teneur en extrait sec, idéal pour les pOUIe CU|t son aspec, son odeur el son gotl,

paS’[eurlse sectours de Ia restauration, de la pour une multitude d’applications.
patisserie et les ateliers d'élabo-
ration en général. Il permet d’optimi- Emballage thermosoudé pour garantir
ser le rendement de la production. la conservation et la qualité.

7 Bouteille Seau de = Bocal d
i 1/2 litre s 36 unités [ 1%:11?1?%83”6 e
Bouteille Seau de ) Seaud
1 litre 40 unités % 1e7a(u] ljnités

UEVOS COCIDOS
CODORNIZ
PELADOS

Bag-in-box 5 .
16] litres » ‘ = %e[?uuﬁtés

Bza -Iiir][-r%OSX - 4 ) Seau de ) Seau
o« o= 75 unités PEEIFTI\A4P5T[I%NU[F1LSJ

onteneur

000 litres

_Bocal en verre
PEREMPTION DU
PRODUIT 2 ANS

PEREMPTION DU
PRODUIT 60 JOURS

HALAL FOOD AND QUALITY La certification Halal garantit que le
produit répond a toutes les exigences de la loi islamique pour que la
population musulmane puisse le consommer.

CALICER espagnol 993/2014 fixant les exigences relatives a I'exportation de produits destinés a la
consommation humaine vers des pays tiers avec des exigences sanitaires additionnelles a celles
de la réglementation de I'Union européenne.

c‘ CERTIFICATION POUR LEXPORTATION (SAE) Cette certification garantit le respect du Décret royal d\
&

FOOD:QUALITY
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